Descriptif de I'éguipement et de la vaisselle

1 grille pain.1 robot complet.1 cafetiere.1l senadendue.l plaque a
découper en verre.

15 petites cuilleres.17 couteaux.2 grands cout88uwrurchettes.

12 fourchettes a dessert.22 grandes cuilleres.fedaoite.

1 couteau a huitre.2 spatules bois.1 cuillere bgsce a cornichons
bois.1 louche.1 ouvre bouteille..2 paires de ciseau

1 aiguiseur.1 décapsuleur.l casse noix.1 fouetlléreua sauce

1 grande fourchette.1 spatule fer.1 cuillere a daola glace.

1 cuillere écumoire.1 pelle a tarte.2 couvertsladeal économe.

1 filet parapluie protége aliment .1 allume gadegsous de plat.

16 assiettes plates.11 assiettes creuses.1ll essiatessert .
11 soucoupes.12 tasses.1 sucrier.2 carafes.liqibt a

20 verres .12 verres a vin.10 flGtes.

8 ramequins.9 Bols.10 coquetiers.1 sablier.1 vgnaidué.

1 cocotte minute.(avec passoire)

1 cocotte avec couvercle simple.(passoire)l fait &vec couvercle.
1 fait tout.2 poéles.5 casseroles.1 couvercle-pra@ssopassoire

1 moulin a légumes.1 essoreuse a salade.l po&gesc

3 plats ronds inox. 6 plats ovales inox.2 coupetles.

1 panier ovale inox.1 présentoir 3 plateau inopla2 ovales.

3 plat rond.1 plat rond égoutoir. 2 raviers.2 seugil saucier.

2 plats avec couvercles micro onde.4 saladiersipeoa fruits.

4 plats a tarte (2 pts .2 grands.) 1 moule a gafesanqué) 1 terrine
four.1 grand plat four ovale.

2 maniques.1 gant.1 nappe jardin.1 plat rectangulaperware.

1 rappe.l rouleau a patisserie.l bol gradué auegecde tuperware
1 planche a découper.1 grand plateau bois +1 petit.

2 moulins sel/poivre

2 livre de recettes.1 livret technique four.

1 pendule murale.1 armoire a clés.1 porte clé.floabe torchon.






